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Qatesteichische
Feisch-

Produktrickruf von, Culinea Osterreichische
Fleischknddel

Der Hersteller ,Weinbergmaier GmbH" ruft aktuell das Produkt
,Culinea Osterreichische Fleischknddel (10 Stiick), 1000 g“ mit
dem Mindesthaltbarkeitsdatum 21. April 2023 und der Charge
L2164 zurick.

Bei einer Routineuntersuchung der Fleischfiille wurde Listeria
monocytogenes nachgewiesen. Listeria monocytogenes kann Ausloser
von schweren Magen-/Darmerkrankungen und von Symptomen &hnlich
eines grippalen Infektes sein. Bei bestimmten Personengruppen
(Sauglingen, Kleinkindern, Schwangeren sowie alten und kranken
Menschen) kdnnen ernste Krankheitsverlaufe auftreten. Aufgrund
dieses Gesundheitsrisikos sollten Kunden den Ruckruf unbedingt
beachten und das betroffene Produkt nicht verzehren.

Das betroffene Lebensmittel ,Culinea Osterreichische Fleischknodel (10
Stlick), 1000 g“ mit dem Mindesthaltbarkeitsdatum 21.04.2023 und der
Charge L2164 wurde bei Lidl Osterreich verkauft. Aus Griinden des
konsequenten Verbraucherschutzes hat Lidl Osterreich sofort reagiert
und das betroffene Lebensmittel aus dem Verkauf genommen. Das
Lebensmittel kann in allen LidI-Filialen zurtickgegeben werden. Der
Kaufpreis wird selbstverstandlich erstattet, auch ohne Vorlage des
Kassenbons.

Von dem Ruckruf ist ausschlie3lich das Lebensmittel ,,Culinea
Osterreichische Fleischknodel (10 Stiick), 1000 g* mit dem
Mindesthaltbarkeitsdatum 21.04.2023 und der Charge L2164 betroffen.
Andere bei Lidl Osterreich verkaufte Lebensmittel der Marke Culinea
sind von diesem Riickruf nicht betroffen.

Der Hersteller Weinbergmaier GmbH entschuldigt sich bei allen
Betroffenen fiir die entstandenen Unannehmlichkeiten. Diese Warnung
besagt nicht, dass die Gefahrdung von Lidl Osterreich oder
Weinbergmaier GmbH verursacht worden ist.
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Was ist Listeria monocytogenes?

Listerien sind die Erreger der Listeriose, einer seltenen, hauptséchlich
durch Lebensmittel Ubertragbaren Erkrankung. Listerien kommen in der
Umwelt weit verbreitet vor, sowohl in Abwassern, der Erde und auf
Pflanzen. Auch Lebensmittel tierischer Herkunft wie Rohmilch,
Schmierkése, Raucherfisch oder rohes Fleisch kénnen wahrend der
Gewinnung (z. B. beim Melken oder Schlachten) oder der Herstellung
verunreinigt werden. Auf Grund ihrer flr Bakterien ungewohnlichen
Fahigkeit zu Wachstum auch bei niedrigen Temperaturen kénnen sich
Listerien sogar im Kuhlschrank vermehren.
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